
  o' menù
PRANZO DELLA DOMENICA



SIMBOLO CHE INDICA I NUOVI PIATTI

@Napoletanopizzeriatrattoria

Non si effettuano conti separati, SOLO ALLA ROMANA
Coperto e servizio 3€

Tutti i nostri piatti sono fatti in casa con amore e passione per la tradizione, 
garantendo un prodotto fresco e genuino tutti i giorni

Non riesci a finire il tuo piatto? Jamme Jà! Portati a casa la doggy bag a soli 0,50€ a confezione

Vuoi portare la tua torta di pasticceria? Il costo del servizio è di 2€ a persona

CONDIVIDI E TAGGACI

‘

Ricordati la lista degli allergeni



 

Crostone di pane casereccio con 
pomodorini, stracciata di bufala, 
olio evo, aglio, basilico e origano
(3 Pz) 

8€

10€

A' BRUSCHETTA
NAPOLETANO (1,7) 

Crostone di pane casereccio con 
stracciata di bufala, alici di Cetara 
e granella di pistacchio (3 Pz)

A' Bruschetta 
re mar (1,4,7,8)  

11€
Degustazione di crostoni caserecci
proposti in tre varianti, zucchine
alla Scapece, parmigiana di
melanzane e friarielli

A' Bruschetta 
re quartier

Misto mare servito con crostini di 
pane aromatizzati all’aglioo' SAUTè MIST (1,2,14) 18€

ANTIPASTI

L’angolo del casaro
Mozzarella di Bufala Campana DOP
ripiena di piccole perle di latte,
accompagnata da prosciutto crudo

A’ FIGLIATA(7) 38€

Consigliata per qua�ro 1KG DI PURA FELICITÀ

SCATTA A’ FOTO

Degustazione di bufala, burratina,
salumi e formaggi campani,
accompagnati da marmellata di
cipolla rossa, olive taggiasche
e frutta fresca

O' TAGLIER (7) 22€
Consigliato per due



I FRITTI

#CREA DIPENDENZA

#CREA DIPENDENZA

4€
La regina dello street food napoletano,
nella versione originale con bucatini,
ragù bianco di carne, besciamella,
piselli, pepe, Parmigiano Reggiano
e basilico

A' FRITTATINa(1, 3, 7,12)  

O' cuopp e terra
Frittura composta da zeppoline,
polenta, arancini di riso, crocchè
di patate e verdurine

PROPOSTA DEL MESE
A’ GRICIA
Bucatini, besciamella, pecorino romano,
guanciale e pepe

A' FRITTATINa
ro maestrO (1, 3, 7,12)  

5€

10€

9€O' Cuopp e Mar (1,4)  Frittura croccante di alici volanti 
del mediterraneo

(FATTO A MANO)
SCATTA A’ FOTO

(1,7,9)  

O' cuopp e t
errA



  

Pasta mista con patate, provola
fresca affumicata, guanciale di
Ariccia, pepe, Parmigiano Reggiano e 
leggera nota di pomodorino ciliegino rosso

PASTA 3 P (1,3,7,9,12) 14€

Pasta fresca servita con frutti di mare
e crostacei, salsa di pomodorini
freschi, aglio, prezzemolo e leggera
nota di peperoncino

O' Scialatiello
ro scoglio (1,2,3,4,14)

21€

Dall’antica ricetta dello chef
Genovese, ziti di Gragnano con ragù
di cipolla, carne di manzo e maiale,
basilico, Parmigiano Reggiano e pepe

A' GENOVES (1,7,9,12) 14€

Spaghettone alla chitarra di
Gragnano con vongole veraci,
aglio, prezzemolo e leggera nota
di peperoncino

o' spaghett a 
vongole (1,14)

19€

PRIMI PIATTI

O' RraU' (1,3,9) 15€Paccheri con Ragù napoletano,
cottura lenta con il metodo
dell'antica tradizione



  

Preparata seguendo la tradizionale
ricetta della nonna, con melanzane
fritte, passata di pomodoro, provola
fresca affumicata, Parmigiano Reggiano,
basilico e pepe

A' PARMIGGIAN(1,7) 12€

Il sapore rustico delle polpette classiche
incontra il gusto dolce del pomodoro e
quello del Parmigiano Reggiano.
Vengono servite su un crostone di pane

A' PURPETt
RA NONNA (1,3,12)  

13€

Polpo arrostito servito su letto di scarola
ripassata, con uvetta, pinoli e aliciO' PURPE (4,8,14)* 21€

Angus Irlandese servita con rucola,
datterini e scaglie di Parmigiano
Reggiano

con leggera nota di peperoncino

A' Tagliata(7) 22€

PATATINE FRITTE
Verdure grigliate 

Insalata e pomodori 
Friarielli 

5€
6€

5€
5€

contorni

con leggera nota di peperoncino

SECONDI PIATTI

Calamari e mazzancolle serviti
con chips di patateA’ FRITTURINA(1,2,14)* 21€

Calamari, mazzancolle, alici volanti,
baccalà e chips di patate0’ FRITT DEL Rè(1,2,4,14)* 23€

SCATTA A’ FOTO

I FRITTI RO MARE



  

7€A' Caprese (3)

7€A' pastiera (1,3,7)

Fragola / Frutti di Bosco / Pistacchio / 
Cioccolato / Caramello 

Dolce partenopeo soffice e imbevuto di rum

Dolce al cucchiaio a base di savoiardi
inzuppati nel caffè e ricoperti da una
crema al mascarpone

Delizia a base di cioccolato e mandorle

Fragola / Frutti di Bosco / Pistacchio / 
Cioccolato / Caramello 

Torta di pasta frolla, con un ripieno morbido
di grano e ricotta

Provalo con la
crema pasticcera!

A' PANNACOTT (6,7,8) 7€

7€

7€

8€

O' BABA' (1,3,7)

O’ Baba’ CA CREMM (1,3,7)

O’ tiramisu’

7€O' cheesecake (1,7,8)

I DOLCI

Dolce tipico della Costiera amalfitana 
Produzione Sal de Riso 7€A' Delizia al limone(1,7,)*

Sorbetto al profumo dei limoni 
di Sorrento 4€O' Sorbetto*

PRODUZIONE ARTIGIANALE DELLA CASA

FATTO IN CASA
CON AMMORE

FATTO IN CASA
CON AMMORE

FATTO IN CASA
CON AMMORE

FATTO IN CASA
CON AMMORE

FATTO IN CASA
CON AMMORE

FATTO IN CASA
CON AMMORE

FATTO IN CASA
CON AMMORE

FATTO IN CASA
CON AMMORE

O’ Baba’ CA CREMM





LE specialiSSIME
  

Fior di latte dei Monti Lattari,
porcini trifolati, bitto DOP, bresaola
della Valtellina e basilicoA’ PORCINA (1,7) 18€

Pomodori pelati La Torrente, fior di
latte dei Monti Lattari, olio aromatizzato
all’aglio, polipo, seppie, frutti di mare,
gamberi e prezzemolo

O’ PESCATOR (1,2,4,7,14)*  20€

BASE GLUTEN FREE +3

A’ SIGNOR PURPETT(1,7,9) 15€
Ragù napoletano, polpette, bufala,
burratina al centro, basilico e 
fonduta di pecorino

  

  

15€
Fior di latte dei Monti Lattari, pancetta dolce
con infuso di spezie e miele, affumicata al
naturale, del salumificio Villani, patate al forno,
rosmarino e scaglie di grana

A’ CONTADINA (1,7)

LIMITED EDITION 19€Fior di latte dei Monti Lattari, pesto di tartufo,
mortadella al tartufo salumificio Villani,
stracciatella di bufala e sbriciolata di tarallo
napoletano

A’ TARTUFONA(1,7,8) 

Crema di carciofi, fior di latte dei
Monti Lattari, guanciale croccante,
carciofi alla romana e crema di pecorino

A’ ROMANA (1,7) 16€

SCATTA A’ FOTO

SCATTA A’ FOTO

SCATTA A’ FOTO

LIMITED EDITION



 

le speciali
  

Fior di latte  dei Monti Lattari,
guanciale croccante, crema carbonara
e pecorino

A’ CARBONARA(1,3,7)
13€

Pomodori pelati La Torrente, fior di latte
dei Monti Lattari e parmigiana di melanzane
cotta come da antica tradizioneA’ PARMIGGIANA 2.0 (1,7) 13€

  

Pomodori pelati La Torrente, fior di latte dei
Monti Lattari, Nduja di Spilinga, provolone
del Monaco e rucolaA’ CALABRA (1,7) 14€

Fior di latte dei Monti Lattari,
datterino giallo, filetti di tonno e
cipolla di TropeaA’ TROPEA GIALLA(1,4,7) 14€

Pomodori pelati La Torrente, fior di latte dei
Monti Lattari, zola DOP e code di gambero0’ GAMBERO (1,2,7) 13€

Salsa di pomodori ciliegini home made,
mozzarella di bufala campana, prosciutto
crudo di Parma del salumificio Villani A’ SCARPARIELLO(1,7) 14€

Fior di latte dei Monti Lattari, crudo di
Parma, rucola, pomodorini e 
scaglie di granaO’ TRICOLORE (1,7) 14€

Fior di latte dei Monti Lattari,
mortadella, burratina al centro, mousse
di ricotta, crema e granella di pistacchioA’ SFIZIOSA (1,7,8) 14€instagrammare

Cornicione ripieno di ricotta, ragù
napoletano, mozzarella di bufala e
burrata al centroCAPELLO DI TOTò (1,7,14)* 14€

SCATTA A’ FOTO



  Pomodoro, aglio, origano e 
olio evoA' Marinara (1) 7€
Pomodori pelati La Torrente, 
fior di latte dei Monti Lattari,
basilico e olio evoA' REGINA MARGHERITA(1,7)  8€

Pomodori pelati La Torrente, fior
di latte d’Agerola, provola, pepe,
basilico e olio evoJAMM BELL (1,7) 9€

Pomodori pelati La Torrente, fior dI latte
dei Monti Lattari e salame piccanteA' Diavola(1,7,12) 9€

9€Fior di latte dei Monti Lattari, 
würstel e patatine fritteO' Scugnizzo (1,7,12) 

Pomodori pelati La Torrente, fior di 
latte d’Agerola e acciugheA' Napoli (1,4,7) 10€
Pomodori pelati La Torrente,
mozzarella di bufala, basilico e
olio evoA' BufalINA(1,7) 11€

Mozzarella di bufala, pomodorini rossi,
basilico e olio evoO’ FILETT (1,7) 11€

12€Fior di latte dei Monti Lattari, provola,
salsiccia napoletana, friarielli e
olio evo

A' SASICC E FRIARIELL(1,7,12)* 

Pomodori pelati La Torrente,
fior di latte dei Monti Lattari, zola,
salsiccia napoletana e cipolla rossa
di Tropea

A' PUZZONA (1,7,12) 12€

A' CAPRICCIOSa (1,7,12) 11€
Pomodori pelati bio, fior di latte 
d’Agerola, prosciutto cotto, 
funghi, olive e carciofini

le classiche

BASE GLUTEN FREE +3 

Ortolana (1,7) 11€
Fior di latte dei Monti Lattari, verdure 
grigliate: zucchine, melanzane e
peperoni

Fior di latte dei Monti Lattari,
gorgonzola, ricotta di bufala
e tominoA’ 4 formaggi (1,7) 12€

Pomodori pelati La Torrente, olive
taggiasche, alici di Cetara, capperi
di Pantelleria, origano, aglio e basilicoA' Marinara 2.0 (1,4) 10€

SCATTA A’ FOTO



BASE GLUTEN FREE +3

Pomodoro e mozzarella pf classica (1,7) 

Pomodoro, provola, cicoli napoletani, 
ricotta e pepe pf farcita (1,7) 11€

10€

A' pizz fritt

Pomodori pelati La Torrente, fior di
latte dei Monti Lattari, ricotta,
salame Napoli e pepe

classico (1,7) 10€

Pomodori pelati La Torrente, fior di
latte dei Monti Lattari, prosciutto cotto,
funghi Champignon e oliveo’ farcit (1,7) 11€

 O' calzon

A’ PIZZA FRITTA

MA FAMME MAGNA’

La nostra pizza è fatta con cura e passione.
Può presentare piccole imperfezioni che la rendono ancor più autentica e genuina.
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TABELLA ALLERGENI

CEREALI CONTENENTI GLUTINE

CROSTACEI
UOVA
PESCE
ARACHIDI
SOIA
LATTE E PRODOTTI DERIVATI
FRUTTA A GUSCIO
SEDANO
SENAPE
SEMI DI SESAMO
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
LUPINI
MOLLUSCHI

Dove trovi questo simbolo * potrebbe esserci un prodoto surgelato



www.napoletanopizzeriatrattoria.com


